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HOME MADE VEGETABLE SPICY CHIPS 9 LEI

cipsuri usor picante din legume facute in casa 70g (1)*

CHESSE CIGARETTE BOREK 24 LEI
rulouri turcesti picante cu branza 150/30g (1,3,5,7,11)*

EDAMAME BEANS (choose salted or spicy) 15 LEI

"Edamame” oparite, servite cu sare de mare 150g (6)*

TURKEY KLEFTICO 39LEI

curcan gatit in stil grecesc cu cartofi si branza 300g (7,9)* «

ISKENDER KEBAB 41 LEI

frigaruie de oaie cu sos de rosii, paine siiaurt 350g (1,7,11)*

ROLLED VINE LEAVES WITH TURKEY & POLENTA 37 LEI

Sarmale din foi de vita de vie cu carne de curcan si mamaliga 250/100g (1,7)*

HUGE RACK OF PORK RIBS WITH BBQ SAUCE 54 LEI
‘nai’ din coaste de porc servite cu sos barbeque 400/40g (1,5,8,9,11)*

THELIBRARY TOWER BURGER 32 LEI
burger-ul casei construit din antricot de vita,branza cheddar, rosii,
castraveti murati, salata verde 350g(1,2,3,7)*

CHICKEN WINGS WITH BBQ SAUCE 26 LEI
aripioare de pui servite cu sos barbeque 300g (1,2,6,9)*

LAMB KNUCKLE WITH MASHED POTATOES 68 LEI
ciolan de miel, inabusit la cuptor servit cu piure de cartofi 350/200g (1,7,9)*

COTOLETTA ALLA MILANESE FROM TURKEY BREAST 36 LEI
snitel milanez de curcan 250g (1,2,3,11)*

MUTTON PASTRAMI W POLENTA & CHILI 48 LEI
pastrama de berbecut cu mamaliga si ardei iute 200/100g (1,5,7)*

YAKITORI TURKEY SKEWERS MARINATED IN GINGER SOY 34 LEI
frigarui din piept de curcan marinate 200/150/30g (1,5,8,9,11)*

BEEF STEAK WITH WINE SOUCE 89 LEI
antricot vita grill servit cu sos de vin 300/30g (11,12)*

GRILLED TURKEY BREAST 34 LEI

piept de curcan |a gratar, marinat cu ierburi aromatice si
ulei de masline 200¢g(1,5,6,9,10,11)*

NACHOS WITH BEEF RAGOUT 34 LEI

tortilla din porumb cu ragu de vita si fasole rosie, usor
picante 70/150g (1,6,7)*

LIGHT NACHOS 29LEI
tortilla din porumb cu sos de rosii si branza cheddar 70/60/30g (1,6,7)*

CALAMARI SERVED WITH LEMON, SALT & PEPPER 25 LEI

calamari crocanti serviti cu felii de lamaie, sare grunjoasa, piper proaspat
macinat si sos de iaurt 140/30g (1,3,4)*

SPRING ROLLS & DIPPING SAUCE 21 LEI

pachetele de primavara cu edamame facute in casa servite alaturi de un
sos dulce iute 150/40g *1,6

TURKEY MEATBALLS MEETS TZATZIKI 28LEI
chiftelute din piept de curcan servite cu putin tzatziki 250g (1,3,5,8)*

HUMMUS WITH TABOULEH 20 LEI
hummus de casa servit cu salata tabouleh 150/100g (1,5,6)*

HUMMUS WITH KALAMATA OLIVES 23 LEI
hummus cu tapenada de masline si salsa de ardei copti 150/40/60g (1,5)*

HUMMUS WITH SPICY CHICKEN 25 LEI
hummus cu bucatele de pui usor picante 150/100g (1,5)*

DYNAMITE SHRIMPS 34 LEI
creveti crocanti serviti cu sos picant 150/30g (1,2,6,12)*
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BANANATWINS 20 LEI

pachetele de banana servite cu sos de vanilie 150g (1,3,7)*

BAVARIAN PANCAKE 21 LEI

clatite gratinate in sos de vanilie cu nuca 250g (1,3,7.8)*

HOMEMADE “"PAPANASI” 22 LEI
papanasi facutiin casd cu dulceata 150¢g (1,3,7,8)*

sufleu din ciocolata belgiana servit cu inghetata de vanilie 130g (1,3,7,8)*

KNICKERBOCKER ANNIVERSARY CAKE 6P/12P 135/265 LEI
desert pe bazd de bezea si mascarpone 1200/2400g (3,5,7,12)*

OVEN COOKED SALMON WITH TERIYAKI SAUCE 49 LEI
somon la cuptor cu sos teriyaki si salatd verde 200/40g (4,9,11)*

DORADA “A LA PLANCHA” WITH GREEN SALAD 48 LEI
dorada la gratar pe pat de salatd verde 180/40g (4,9,11)*
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SEAFOOD TAGLIATELLE 44 LEI
tagliatelle cu fructe de mare si sos de rosii 350g (1,2,3,4,12)*

RAVIOLI WITH CREAMY MUSHROOMS SAUCE 34 LEI

ravioli cu branza si sos de ciuperci 250g (1,7)*

PENNE AL FORNO WITH CHICKEN 36 LEI
penne gratinate cu pui si brocoli 350g (1,3,7,12)*

TAGLIATELLE STRACETTI WITH BEEF 42 LEI

tagliatelle cu carne de vita, spanac si sos de ciuperci 350g (1,7)*

HOMEMADE FRENCH FRIES  9/10/11 LEI

(SIMPLE/WITH HERBS AND GARLIC/WITH CHEESE)
cartofi prajiti proaspeti, taiatiin casa 200g (6,7)*
(simpli/ cu patrunjel si usturoi/ cu branza rasa)

ROMANIAN SALTY PICKLES 11 LEI

muraturi romanesti facutein casa 200g (12)*

MASHED POTATOES & TRUFFLE 14 LEI
piure de cartofi cu trufe 250g (7)*

MIXED GRILL VEGETABLES 13 LEI

mix de legume la gratar cu ulei de mdsline si busuioc 220g (7)*

MIXED GREEN SALAD 18LEI
mix de salatd verde 150g (11)*

GRILLED GREEK ZUCCHINI 18 LEI

dovlecei zucchini la gratar marinat in ulei de masline 150g

INHOUSE COOKED BREAD WITH SEEDS 5 LEI

paine facutain casa cu seminte 80g (1,11)*
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TURKEY SALAD WITH TERIYAKI SAUCE 38LEI
salatd de curcan cu sos teriyaki 350g (5,6,9,10,11)>*

BAKED SALMON WITH GREEN HERB SALAD 44 LEI

salatd cu somon la cuptor in casd 350g (4,5,6,11)*

COUS- COUS SALAD WITH GRILLED VEGETABLES 34 LEI

salata cu cus cus, legume coapte si branza 300g (1,7,9)*

CONFIT DUCK SALAD 49 LEl

salata cu rata confiata, branza, ou de prepelita si nuca 180g (3,5,7,9)*

H.G. 751 / 2008 privind alergenii. Substante care cauzeaza alergii sau intolerante:

1. Cereale care contin gluten, sianume: grau, secara, orz, ovaz, grau spelt, grau dur sau hibrizi ai acestora si produse derivate, exceptand: (a) siropurile de glucoza obtinute din grau, inclusiv dextroza (1); (b) maltodextrine obtinute din grau (1); (c) siropurile de glucoza obtinute din orz; (d)
cerealele utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic de origine agricola. 2. Crustacee si produse derivate. 3. Oua si produse derivate. 4. Peste si produse derivate, exceptand: (a)

spicy/picant

gelatina de peste folosita ca substanta suport pentru preparatele de vitamine sau de carotenoide; (b) gelatina de peste sau ihtiocolul folosit(a) la limpezirea berii sau a vinului. 5. Arahide si produse derivate. 6. Soia si produse derivate, exceptand: (a) uleiul si grasimea de soia rafinate

complet (1); (b) amestecuri naturale de tocoferoli (E306), tocoferolul D-alfa natural, acetatul de tocoferol D-alfa natural, succinatul de tocoferol D-alfa natural, obtinuti din soia; (c) fitosterolii si esterii de
fitosterol derivati din uleiuri vegetale, obtinuti din soia; (d) esterul de stanol vegetal fabricat din steroli de ulei vegetal, obtinuti din soia. 7. Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza), exceptand: (h) nuci de macadamia (I) nuci de Queensland, (a) zerul utilizat pentru fabricarea distilatilor
sau a alcoolului etilic de origine agricola; (b) lactitolul. 8. Fructe cu coaja lemnoasa, adica: (a) migdale (b) alune de padure, (c) nuci, (d) nuci Caju, (e) nuci Pecan, (f) nuci de Brazilia, (g) fistic, precum si (j)

veggie/vegan

produse derivate, exceptand fructele cu coaja utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic de origine agricola. 9. Telina si produse derivate. 10. Mustar si produse derivate. 11. Seminte de susan si produse derivate. 12. Dioxidul de sulf si sulfitii in concentratii mai mari de

10mg/kg sau 10mg/litru in SO2 total trebuie calculati in conformitate cu instructiunile producatorilor. 13. Lupin si produse derivate. 14. Moluste si produse derivate.



